ADEGA
SAO MAMEDE
DA VENTOSA

DOM
MAMEDE

Denominacao. Vinho Regional Lisboa
Tipo. Vinho Branco

Castas. Casteldo, Syrah, Aragonez
Ano. 2019

Solo. Argilo Calcario
Clima. Influéncia Atlantica

Notas de Prova

Enodlogo. Antonio Ventura, Rafael Neuparth,

Jodo Palmeira.

Cor. Cor ruby intensa.

Aroma. Aromas de frutos vermelhos e pequenas
bagas com notas vegetais frescas.

Corpo. Na boca apresenta-se com taninos redondos
e bem maturados com final de volume médio.

Sugestdes de harmonizacao

Ideal para acompanhar com queijos, enchidos

e refeicdes de carne. Otimo como complemento
de refei¢éo.

Vinificagdo

Curtimenta tradicional com desencuba a 1020

de densidade. Fermenta¢do com controlo de
temperatura. Aplicagdo de leveduras selecionadas
e enzimas pectoliticas de extragao.

Alcool. 13,0% vol.

Consumo
Temperatura. 16 a 18 °C

Capacidade. 750ml
Caixa. Cartdo, 6 garrafas

Barcode.
5603427000414

WWW.SMV.WINE

ADEGA COOP. DE SAO MAMEDE DA VENTOSA, CRL
Avenida 10 de Junho, n2 8, Arneiros

2565-831 Ventosa TDV . Portugal

T. +351 261 951 182 . geral@smv.wine

GREAT LANDS, UNIQUE WINES.

A Adega Sao Mamede da Ventosa esta localizada
no Concelho de Torres Vedras, a 30 minutos de Lisboa
e a 10 minutos do extenso areal da praia de Santa Cruz.
Nesta regido, de forte paisagem rural e de influéncia atlantica,
destacam-se os vinhos tintos e brancos e, muito em especial,
os vinhos leves. Um terroir unico, numa terra unica.
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