ADEGA
SAO MAMEDE
DA VENTOSA

ALMA DE LISBOA

ROSE

Denominacao. Vinho Regional Lisboa
Tipo. Vinho Rosé

Castas. Aragonez, Castelao

Ano. 2022

Solo. Argilo Calcario
Clima. Influéncia Atlantica

Notas de Prova

Enodlogo. Antonio Ventura, Rafael Neuparth,
Jodo Rodrigues

Cor. Salméao

Aroma. Aroma frutado e fresco com notas

de meldo e fruta tropical.

Corpo. Equilibrado na boca e com boa frescura
terminando com algum volume e persisténcia.

Sugestdes de harmonizagdo
|deal para acompanhar mariscos, sushi,
sashimi ou saladas estivais.

Vinificagcdo

Desengace total e esmagamento.
Prensagem ligeira e decantacdo estatica.
Fermentacdo em cubas de agco inox com
controlo de temperatura a 16 °C.

Alcool. 12,5% vol.

Consumo
Temperatura. 8 a 10 °C

Capacidade. 750ml
Caixa. Cartdo, 6 garrafas

Barcode.
5603427002074

WWW.SMV.WINE

ADEGA COOPERATIVA DE SAO MAMEDE DA VENTOSA, C.R.L.

Avenida 10 de Junho, n? 8, Arneiros
2565-831 Ventosa TDV . Portugal
T. +351 261 951 182 . geral@smv.wine

GREAT LANDS, UNIQUE WINES.

A Adega Sdo Mamede da Ventosa esta localizada
no Concelho de Torres Vedras, a 30 minutos de Lisboa
e a 10 minutos do extenso areal da praia de Santa Cruz.
Nesta regido, de forte paisagem rural e de influéncia atlantica,
destacam-se os vinhos tintos e brancos e, muito em especial,
os vinhos leves. Um terroir unico, numa terra unica.




